Bramborova polévka

Ingredience:

2/ vody, 300g brambor, 50g sddla, 50g cibule, 30g susenych hub, 30g
hladké mouky, kmin, pepr, muskdtovy kvét, tlucené nové koreni,

cesnek, sul

Postup:

Do studené vody nakrajime oloupané brambory, pridame pepr,
muskatovy kvét, nové koreni, utfeny cesnek, sdl, cibuli, houby, kmin.
Vse povarime, udélame svétlou jiSku, polévku zahustime a znovu
povarime. Do hotové polévky ddme sekanou petrzelku.




