Domaci cokolada

Ingredience:

250g bilého (100%) tuku
10dkg kakaa

15dkg praskového cukru
2-3 IZice hladké mouky

vanilkovy cukr, rum

Postup:

Na rendliku utfeme tuk, cukr, kakao a mouku.

Hmotu zahrivame a stdle michdme — nevarime!

Podle chuti pfidame tvaroh, rum a vanilkovy cukr.(po pripadé
jemné krdjené orisky)

Potom lijeme tuto hustou hmotu do formicek, kterou dame do
lednicky.

Za krdtko hmota ztuhne a lehkym stisknutim okraju formicek
cokolddu snadno vyklopime




