Dumlikacka

Ingredience:

250 g strouhaného turinu
100 g sladké smetany

- 50 g strouhaného syru

50 g krupice

1 ks vejce

~ Pepf, sl

Postup:

Turin oloupeme a nastrouhame na hrubém struhadle, vafime ve
vyvaru 15 minut.

Na panvi oprazime krupici, rozklepneme vejce a promichame, lZici
tvorime noky, které zavarime do polévky.

Hotovou polévku zjemnime smetanou, osolime, opepfime.

Na talifi posypeme strouhanym syrem.




