KocCiCi svatba

Ingredience:

300g hrachu, 150 g krup, 100 g slaniny, 4 ks strouzky ¢esneku, 2 ks
cibule, majoranka, sadlo, voda, pepfr, sul

1. Hrdch namocime, nejlépe pres noc, do vody, druhy den uvarime do
mékka, sliieme vodu, nechdme okapat

2. Kroupy propldchneme alespon 2-3x a uvarime je také domékka,
pak je scedime, proplachneme v sitku a nechame okapat

3. Na sddle osmahneme dozlatova cibuli a rozskvarime slaninu,
priddme uvareny hrdch a kroupy, dikladné promichdme, ochutime,
majordnkou, utfenym cesnekem, peprem a soli, nechdme chvili
prohrat

4. Pokrm poddvame s kyselym zelim, nebo zelnym saldtem, i kyselou
okurkou.




