Ingredience:

. 350g vareného
| uzeného masa,
| 30g sddla nebo oleje,
3ks vajec,
1ks stredné velké
cibule, 4dl mléka,
mlety pepr, tuk ne
vymazdni pekdcku, strouhanku na vysypdni pekdacku, voda, sul,
300g hrubé mouky, 2ks vejce, 1dl vody, mouka na pomouceni, sul

Postup:

1. V mise smichame hrubou mouku, vejce, vodu, sul, a kdyz se tésto
zaCne spojovat, prelozime ho na val a rucné hnéteme, dokud neni
vlaéné, rozdélime ho na 3 Casti a zbytek zabalime do fdlie, aby
neoschnulo

. Tésto postupné vyvalime na pomouceném vale na velmi tenky plat,
polozime ho na Cistou utérku, nechame oschnout, potom nakrajime
na SirSi nudle a dame vaifit do osolené vrouci vody domékka (asi 10
minut), scedime, proplachneme studenou vodou a nechame odkapat

. Varené uzené maso nakrajime na kostky, oloupanou cibuli na jemné
kostiCky a oboji orestujeme na rozehrfatém tuku, kdyz se zacCne
cibulka barvit dozlatova, odstavime z tepla a pfesypeme do misy

. Pfiddme uvarené fleky, osolime, opepfime, promichame, pfendame
do tukem vymazaného a strouhankou vysypaného pekacku, vlozime
do vyhraté trouby na 170 °C a peCeme asi 20 minut, kdyz zacnou
zlatnout, zalijeme je rozSlehanymi vejci v mléce se Spetkou soli a
dopeCeme

. Upecené fleky vyndame z trouby, nechame 10 minut odpocinout, pak
je ostrym nozem nakrajime na porce, rozdélime na talife a doplnime
kyselymi okurkami.




